
展場地圖摺頁

台灣美食展參觀資訊

參觀時間
8/10-8/13 10:00~18:00

售票時間

8/10-8/13 09:30~17:30

票價

全    票：NT$ 200
優待票：NT$ 150
 6-12 歲或 120-150 公分兒童
 65 歲以上長者
愛心票：NT$ 100
 身障人士及陪同者一人
 ※ 請憑證購買

同業參訪日

8 月 10 日美食相關業者可出示兩張名片及身分
證件，於世貿一館 19 號入口辦理驗證入場。

同業業別：
．餐飲業
．旅館業之餐飲部門
．領有丙級或以上餐飲相關證照
．食器通路／代理／批發／零售商
．台灣觀光協會捐贈單位
．2018 台灣美食展參展單位

導覽服務

本次展覽提供中文及英文導覽服務，歡迎至大
會服務台 (19 號入口 ) 集合參與。

．中文導覽每日四場：11:00、13:00、15:00、17:00 
．英文導覽每日兩場：12:00、14:00

※ 參加導覽請出示美食展有效門票或當日手章。
※ 場次及時間依現場公告為主。

TEL: (02)2752-2898   FAX: (02)2752-7680
www.tcetva.tw

輔導單位：交通部
指導單位：交通部觀光局
協辦單位：�經濟部、文化部、行政院農業

委員會、客家委員會、交通部
高速公路局、桃園市政府客家
事務局、臺中市政府、臺北市
政府觀光傳播局、台灣國際年
輕廚師協會

贊助單位： � � �   
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2018台灣美食展宣傳大使 盧廣仲

 基於世貿規定，本展場禁止攜帶寵物入場。

 請勿與非參展名錄上之單位購買商品。

 購買商品時請索取發票或收據。



廚藝教室時刻表

廚藝大賽時刻表

活動地點：C 區大舞台

時間 8.10 FRI 8.11 SAT 8.12 SUN 8.13 MON

10:30

─

11:20

美味早午餐

（南僑讚歧烏龍麵）

楊竹寅（阿卯）

人氣部落客

美味早午餐

（南僑讚歧紅藜麵）

張瑀庭

人氣部落客

美味早午餐

（南僑讚歧菠菜麵）

Amanda
料理作家

越南河粉 試吃
Pham Thi Tuyet
范氏雪 主廚

12:00

─

12:50

美膳桌餐

（府城海鮮粥）

葉伯華主廚

圓山飯店

美膳桌餐

（豆瓣台灣鯛）

詹國傑主廚

六福客棧

美膳桌餐

（六福霸味海鮮粥）

吳俊毅主廚

六福萬怡酒店

美膳桌餐

（翡翠海鮮羹）

鄧安峻主廚

台中金典酒店

13:30

─

14:20

原味健康料理

（水梨）

潘盟仁

電視名廚

原味健康料理

（苦瓜）

柯俊年

電視名廚

原味健康料理

（紅藜）

黃景龍

電視名廚

夏日輕食

（南僑讚歧咖哩麵）

蕭嘉麟

人氣部落客

15:00

─

15:50

夏日輕食

（香蕉、龍眼乾）

黃漢傑（大口）

人氣部落客

原味健康料理

（香蕉、龍眼乾）

潘瑋翔

電視名廚

夏日輕食

（水梨）

許家芃（米兒）

人氣部落客

夏日輕食

（紅藜）

李兆君

人氣部落客

16:30

─

17:20

原味健康料理

陳之穎主廚

北投老爺酒店

簡易蔬果雕教學

賴龍柱主廚

遠東飯店

原味健康料理

（紅龍果）

陳麒文

電視名廚

原味健康料理

黑白胡椒炆海蝦

許耀光主廚

圓山飯店

舞台時間表

時間 8.10 FRI 8.11 SAT 8.12 SUN 8.13 MON

10:00

─

12:00
開幕準備 南北大車拼

外國主廚
新台灣味

季軍賽

12:30

─

14:30

台東專科學校
VS

元培醫事科技大學

佛光大學
VS

德霖科技大學
決賽 冠亞軍賽

14:30

─

16:30

黎明技術學院
VS

健行科技大學

南開科技大學
VS

馬偕醫護管理專科學校
決賽 頒獎典禮

時間 8.10 FRI 8.11 SAT 8.12 SUN 8.13 MON

10:00-10:30
2018台灣美食展 
開幕典禮 海灣小吃大器 -2018台灣美食 

餐器創新設計競賽頒獎典禮 
(交通部觀光局 )

岩手款待隊和碗子兄弟 
岩手魅力推廣 
(日本岩手縣 )

10:30-11:00 職人體驗工坊暨吉祥物見面會 
(日本香川縣 )

11:00-11:30

營養沙拉罐 DIY活動 
(衛生福利部國民健康署 )

台灣美食展宣傳大使 
盧廣仲見面會

米其林講座 
強勢摘星．榮耀台灣．雙陳

分享三星衝 
台北君品酒店「頤宮」行政主廚 

陳偉強、陳泰榮11:30-12:00

12:00-12:30
最強新極真空手道 ! 
身心都變得更強 ! 

(交通部臺灣區國道高速公路局 )

12:30-13:00 舞光十色山海宴 
(澎湖國家風景區管理處 )

東光制服廚師服走秀

舞光十色山海宴 
(大鵬灣國家風景區管理處 )

岩手款待隊和碗子兄弟 
岩手魅力推廣 
(日本岩手縣 )

13:00-13:30 舞光十色山海宴 
(日月潭國家風景區管理處 )

舞光十色山海宴 
(東海岸國家風景區管理處 )

13:30-14:00
最強新極真空手道 ! 
身心都變得更強 ! 

(交通部臺灣區國道高速公路局 )

14:00-14:30

優良餐飲業者表揚會 
(衛生福利部食品藥物管理署 )

從台灣看世界
大師開講 

世界麵包冠軍 陳耀訓 
& 

孫紅茶行 負責人 孫于翔

從世界看台灣
大師開講 

溫德德式烘培餐館 創辦人 溫德 
& 

迪立印度健康蔬食坊 負責人 迪立

舞光十色山海宴 
(馬祖、東北角國家風景區管理處 )

14:30-15:00 職人體驗工坊暨吉祥物見面會 
(日本香川縣 )

15:00-15:30 舞光十色山海宴 
(北觀國家風景區管理處 )

15:30-16:00

16:00-16:30 舞光十色山海宴 
(雲嘉南國家風景區管理處 )

舞光十色山海宴 
(參山國家風景區管理處 )

16:30-17:00 舞光十色山海宴 
(花東縱谷國家風景區管理處 )

舞光十色山海宴 
(茂林、阿里山國家風景區管理處 )

廚藝大賽頒獎典禮 
暨 展覽閉幕式

8.11 SAT 11：00∼12：00
2018台灣美食展宣傳大使 
「盧廣仲」見面會，喔耶∼

今年特別邀請盧廣仲擔任台灣美食展的宣傳大使，因出生於

台南，有許多賣虱目魚肚的餐廳，這種家鄉味是他生活力量以及

創作靈感來源，他希望在美食展上能夠刺激自己對於美食境界的

追求。因此邀請大家在8／11六一同發現台灣多元的美食文化。

8.10 FRI 10：00∼11：00
美食達人「徐天麟」揪團！ 
2018台灣美食展 走

由知名美食達人徐天麟帶路，導覽推薦攤位的飲食

特色，透過精采有趣的說明，對於台灣美食將有不同角

度的認識。

8.11 SAT 14：00∼16：00
從台灣看世界－

世界第一台灣味的秘密

高雄巴黎波波麵包店
負責人 陳耀訓（世界麵包冠軍）

主講者

每2年舉辦1次的Mondial du 
Pain世界麵包大賽，是由法國麵包
大使協會主辦，該協會由一群擁有

國家頒發最高榮譽工藝首獎的MOF
麵包大師發起組成，和吳寶春2010
年奪金的路易樂斯福世界盃麵包大

賽同為世界重要的麵包技藝競賽。

陳耀訓主廚拿下2017世界麵包大賽
（MONDIAL DU PAIN）整體冠
軍，表現優異。

主講者

孫紅茶行
負責人 孫于翔（ITQI國際風味品質評鑑三星獎得主）

ITQI國際風味品質評鑑，是具
公信力與權威性的組織，也是全

球業界人士公認具影響力的評鑑

之一，每年吸引超過1 5 0 0個食
品、70多個國家參賽；專業評鑑
委員由知名米其林與高特米魯等

專家組成，透過嚴格的盲測進行

評分。2017年的評鑑，孫紅茶行
在眾多參賽者中脫穎而出，一舉

獲得米其林食品指南最高榮耀三

星獎肯定。

8.12 SUN 14：00∼16：00
從世界看台灣－

外籍料理達人眼中的台灣

溫德德式烘焙餐館
創辦人 溫德

主講者

來台已經21年的溫德德式烘焙餐館創
辦人溫德（Michael Wendel），對台灣食物
與食材的認識，不輸許多台灣人。溫德主打

多項歐式麵包，亦融入不少台式麵包常見食

材，像是雞肉、鮪魚做成鹹點麵包等，如今

在國內已經開了三間分店，相當受台灣人歡

迎。

主講者

迪立印度健康蔬食坊
負責人 迪立
迪立印度健康蔬食坊的老闆迪立已來

台14年，餐廳食材多以在地小農產的有機或
無毒蔬果為主，料理成印度傳統佳餚，餐廳

更曾獲頒農業局綠色友善餐廳認證。

大師講座

PICK�UP

精彩活動
懶人包！

8.12 SUN 11：00∼12：00
強勢摘星，榮耀台灣，
雙陳分享三星衝

資深美食媒體人 姚舜 

主持人

與談人

《台北米其林指南》
唯一獲得三星的君品酒店「頤宮」中式餐廳 
行政主廚 陳偉強師傅、陳泰榮師傅

有餐飲界聖經之稱的《米

其林指南》於今年公佈20家台灣
獲獎餐廳，充分體現台灣美食的

實力與多元性。講座特別邀請榮

獲米其林三星的台北君品酒店

「頤宮」中餐廳兩位主廚陳偉強

師傅、陳泰榮師傅，共同分享獲

獎背後的過程。

米其林
講座

8.10 FRI / 11 SAT / 12 SUN

14：00∼15：00
共3場表演

2016年德國IKA奧林匹克世界廚藝競賽
「藝術餐飲類」及「蔬果雕刻Live」雙金牌

高世達老師

大師

有廚藝界奧運稱號的德

國IKA奧林匹克烹飪大賽，
2017年由台灣知名的果雕達
人高世達擊敗世界各國共3
千多位選手，拿下個人餐飲

藝術類展示組及蔬果雕刻現

場動態組兩面金牌，高世達

認為廚藝沒有捷徑，付出多

少努力就有多少收穫，將於

展覽會場分享自身經驗給有

志於廚藝者。

藝鳴驚人
展館

※活動以現場公告為準

※活動以現場公告為準
※跟著名廚動手做料理（入場後本活動免費參加）

※活動以現場公告為準

攤位編號 A205

攤位編號 A1605


